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Forretter

Stor sprod tartelet med hons i asparges....... 79, -

Cremet jordskokkesuppe med sprod bacon og

Kroens rejecocktail....cccoveveeeeineiaceascancanees 99,-

Lakseroulade med urtecreme og friske

Hellefisk bagt med noddesmor, hertil friseé og
CLLTUSVINALGTELLCoeeeereeeessssssssssssssssssssssnss 129, -

Sprodstegt kalverilette - med parmesan & miso
mayo, pyntet med chips og korvelskud
s ) o ) 17 99, -
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Hovedretter

Svinekam med sprod sver, rodkal,
hjemmesyltede agurker, tyttebaer, skysauce,
hvide & brunede kartofler.....cccoeevveeinccnses 199, -

Kalvesteg stegt som vildt, surt, sodt,
waldorfsalat, brunede og hvide kartofler

Farseret ungehanebryst med pimentsauce,
persille kartofler &
CrONLSAGSSAULE.eeeeeeieerreessessessssssccsscnsnns 229,-

Rosastegt kalveryg med timiankartofler, seson
grontsager og madagaskar
PeDerSAUCE. . ciieieseeessocessssssssssssssssscssssonss 289, -

Helstegt oksemorbrad med krydderstegte
kartofler, ristede svampe, seeson grontsager &
COgNACSAUSEC.eeeieeeeceescsccscsccccsscccscsccccscccce 299, -

Krydderstegt dyrefilet med honningbagte

rodfrugter, krydderstegte kartofler &
POTLVINSSAUCE.eeeeeesscossscssssssssssssssssssssssans 329,-
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Dessert

Citronfromage med flodeskum &
Kroens hjemmelavet is med chokoladestykker og
frisk frugt..eeeeeeeeeeeeceesseesssssscssscsssssscssccnses 89, -

Kroens hjemmelavet islagkage med
I 7 T 99,-

Hjemmelavet isroulade med marcipan, jordbar og
vaniljeis, nougat og chokoladeovertrak........ 109, -

Kroens hjemmelavet vaffel med vaniljeis og frisk
FrUgteeeeeeeeeeeeseessscsssssssssssssscssssssssssssssonses 109, -

Dessertbord med udvalg af 2 forskellige kage,
kroens hjemmelavet is & frisk frugt...c..c...... 129,-
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Frokost Platte

(min. 10 pers.)

Marinerede sild med hjemmelavet karrysalat & log
% % %
Lun rodspattefilet med citron & hjemmelavet
remoulade
% % %

Honsesalat med bacon & friske urter
* %%
Lun leverpostej med bacon, hjemmesyltede rodbeder
& champignon

* %%

Ostebraet med syltede nodder
% % %

Dagens Kage
*%k%

Serveres med rugbrod, hjemmebagt brod & smeor
%%

Pris pr. pers. 199, -
(Min. 10 pers. og serveres pa en tallerken pr. pers. )
Kan ikke laves som buffet
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Frokostbuffet

(min. 10 pers.)

Marinerede sild med hjemmelavet karrysalat & log
* %%
Lun rodspattefilet med citron & hjemmelavet
remoulade
* %%
Varmroget laks fra Kathrinedal rogeri med
hjemmelavet sennepsdressing & urter
* %%

Tartelet med hons i asparges
% % %
Lun leverpostej med bacon, hjemmesyltede rodbeder
& champignon

*%k*

Svinemeorbrad ala creme med hjemmesyltede agurker
* %%

Ostebrat med 2 forskellige oste og hjemmesyltede

nodder
% % %

Kagetapas - - 2 slags kage
¥* % %

Serveres med rugbrod, hjemmebagt brod & smeor
* %%

Pris pr. pers. 279, -
(Min. 10 pers.)

www.signesmindekro.dk



Signesminde

S

MENU 1

(min. 6 pers.)

Varmroget laks fra Kathrinedal rogeri
med urtecreme & friske krydderurter
Serveres med hjemmebagt brod & smor
% % %

Krydderstegt Kalveryg
med sma stegte kartofler, drstidens grontsager,
rodvinssauce & sason salat
% % %

Belgisk chokoladekage
Med hvid chokoladecreme & friske bar
% % %

Pris pr. pers. 359, -

(Min. 6 pers.)

MENU 2

(min. 6 pers.)
Tunmousse med a2g, rejer, citron & sprod salat

Serveres med hjemmebagt brod & smor
* % %

hjemmelavet is

Kalvesteg stegt som vildt
med sauce, kartofler, surt, sodt & waldorfsalat
*% %

Kroens hjemmelavede hjemmelavet is
med chokoladestykker & frisk frugt

* %%

Pris pr. pers. 329, -
(Min. 6 pers.)
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MENU 3

(min. 6 pers.)

Roget dyrekolle, med balsamiceglace, ristede
mandler & friseé, Serveres med hjemmebagt brod
& smor
% % %

Kalvecoulotte, med ovnstegte kartofler, arstidens
salat med frugter, stegte grontsager &
Madagaskar pebersauce
% % %

Belgisk chokoladekage
Med hvid chokoladecreme & friske bar
% % %

Pris pr. pers. 389, -

(Min. 6 pers.)

MENU 4

(min. 6 pers.)
Koldroget laks fra Kathrinedal
pa salatbund, med urtecreme & krydderurter
Serveres med hjemmebagt brod & smor
* %%
Helstegt oksemorbrad
med sma kartofler, ristede grontsager, bagte
rodfrugter & cognacsauce
* %k %
Karamel panna cotta
med karamelsauce & nodder
* %%
Pris pr. pers. 399, -
(Min. 6 pers.)
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	Selskabsmenu  ud af huset fra Signesminde Kro
	MIN. 6 personer
	Spørgsmål om allergener  - Kontakt personalet

	Forretter Stor sprød tartelet med høns i asparges....... 79,-
	Cremet jordskokkesuppe med sprød bacon og pesto.................................................... 89,-
	Kroens rejecocktail................................. 99,-
	Lakseroulade med urtecreme og friske  urter.................................................... 99,-
	Hellefisk bagt med nøddesmør, hertil friseé og citrusvinaigrette................................... 129,-
	Duet af kold & varmet laks fra Kathrinedal Røgeri.................................................. 99,-
	Røget dyrekølle med marinerede svampe  og pesto............................................... 109,-
	Sprødstegt kalverilette - med parmesan & miso mayo, pyntet med chips og kørvelskud ærteskud.............................................. 99,-
	Hovedretter Svinekam med sprød svær, rødkål, hjemmesyltede agurker, tyttebær, skysauce, hvide & brunede kartofler....................... 199,-
	Kalvesteg stegt som vildt, surt, sødt, waldorfsalat, brunede og hvide kartofler & sauce................................................199,-
	Farseret ungehanebryst med pimentsauce, persille kartofler & grøntsagssauté......................................229,-
	Rosastegt kalveryg med timiankartofler, sæson grøntsager og madagaskar pebersauce...........................................289,-
	Helstegt oksemørbrad med krydderstegte kartofler, ristede svampe, sæson grøntsager & Cognacsause.........................................299,-
	Krydderstegt dyrefilet med honningbagte rodfrugter, krydderstegte kartofler & portvinssauce........................................329,-
	Dessert Citronfromage med flødeskum & pynt....................................................... 79,-
	Kroens hjemmelavet is med chokoladestykker og frisk frugt............................................... 89,-
	Kroens hjemmelavet islagkage med 3 slags is................................................. 99,-
	Hjemmelavet isroulade med marcipan, jordbær og vaniljeis, nougat og chokoladeovertræk........ 109,-
	Kroens hjemmelavet vaffel med vaniljeis og frisk frugt..................................................... 109,-
	Dessertbord med udvalg af 2 forskellige kage, kroens hjemmelavet is & frisk frugt............. 129,-
	Frokost Platte  (min. 10 pers.)
	Marinerede sild med hjemmelavet karrysalat & løg *** Lun rødspættefilet med citron & hjemmelavet remoulade *** Hønsesalat med bacon & friske urter *** Lun leverpostej med bacon, hjemmesyltede rødbeder & champignon *** Ostebræt med syltede nødder *** Dagens Kage *** Serveres med rugbrød, hjemmebagt brød & smør *** Pris pr. pers. 199,-  (Min. 10 pers. og serveres på en tallerken pr. pers. ) Kan ikke laves som buffet

	Frokostbuffet  (min. 10 pers.)
	Marinerede sild med hjemmelavet karrysalat & løg *** Lun rødspættefilet med citron & hjemmelavet remoulade *** Varmrøget laks fra Kathrinedal røgeri med hjemmelavet sennepsdressing & urter *** Tartelet med høns i asparges *** Lun leverpostej med bacon, hjemmesyltede rødbeder & champignon *** Svinemørbrad ala creme med hjemmesyltede agurker *** Ostebræt med 2 forskellige oste og hjemmesyltede nødder *** Kagetapas - - 2 slags kage *** Serveres med rugbrød, hjemmebagt brød & smør *** Pris pr. pers. 279,- (Min. 10 pers.)

	MENU 1  (min. 6 pers.) Varmrøget laks fra Kathrinedal røgeri med urtecreme & friske krydderurter Serveres med hjemmebagt brød & smør *** Krydderstegt Kalveryg med små stegte kartofler, årstidens grøntsager, rødvinssauce & sæson salat *** Belgisk chokoladekage Med hvid chokoladecreme & friske bær *** Pris pr. pers. 359,-  (Min. 6 pers.) ______________________________________ MENU 2  (min. 6 pers.) Tunmousse med æg, rejer, citron & sprød salat Serveres med hjemmebagt brød & smør *** Kalvesteg stegt som vildt med sauce, kartofler, surt, sødt & waldorfsalat *** Kroens hjemmelavede hjemmelavet is med chokoladestykker & frisk frugt *** Pris pr. pers. 329,- (Min. 6 pers.)
	www.signesmindekro.dk

	MENU 3  (min. 6 pers.) Røget dyrekølle, med balsamiceglace, ristede mandler & friseé, Serveres med hjemmebagt brød & smør *** Kalvecoulotte, med ovnstegte kartofler, årstidens salat med frugter, stegte grøntsager & Madagaskar pebersauce *** Belgisk chokoladekage Med hvid chokoladecreme & friske bær *** Pris pr. pers. 389,-  (Min. 6 pers.) ______________________________________ MENU 4  (min. 6 pers.) Koldrøget laks fra Kathrinedal på salatbund, med urtecreme & krydderurter Serveres med hjemmebagt brød & smør *** Helstegt oksemørbrad med små kartofler, ristede grøntsager, bagte rodfrugter & cognacsauce *** Karamel panna cotta med karamelsauce & nødder *** Pris pr. pers. 399,- (Min. 6 pers.)

